Casos de Exito

Linea

Prioritaria de W 2 Agregacion de valor

Investigacion

Red de Café

Desarrollo de nue-
vos productos y
procesos a base
de café.

Temperatura
de 78 a 82°
en taza

- Cuerpo
redondo —

Taza de ceramica
gruesa de fondo

Acidez

redondo ol
agradable precalentada Hecho con
y de aproximadamente Ta9%gr S
2 onzas decafé

molido
espresso

Viscosidad similar
a la de la miel caliente
(Cola de Raton)
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